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Informacié: Inscripcio:
Dia: 17 d’Abril de 2008 Preu: 30 euros (limitat a 30 places)
Lloc: Edifici del CENTA, Inclou: dinar i documentacio

Monells Girona

Horari: de 9:30 a 17:30 h. ltram Higiene

Telf. 902 007 661
c/e. info@itramhigiene.com

Centa. Att: Olga Roig
Telf. 972 630 052 / ext. 1465
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17 d’Abril de 2008

PRESENTACIO DE LES JORNADES

Novament us presentem unes jornades
centrades en la higiene en la industria
alimentaria. Igual que en la edicié anterior
aquestes jornades pretenen ser un punt de
trobada entre técnics i professionals que
ajudin a fomentar el coneixement en I'ambit de
la higiene i seguretat alimentaria.

Amb P'objectiu d’aconseguir una major fluidesa en els dialegs, aquesta edicié hem
dissenyat una jornada amb un format de taller amb particiacié interactiva entre els
assistents.

La present jornada és la segona que s’organitza conjuntament, entre 'empresa
ITRAM HIGIENE i IRTA (Institut de Recerca i Tecnologia Alimentaria) i CENTA
(Centre de Noves Tecnologies i Processos Alimentaris).

Les jornades ens brinden la possibilitat d’aprofitar el coneixement i I'experiencia
dels experts, perquée cada una de les persones assistents dissenyi les seves
solucions particulars.

PROGRAMA D’ACTIVITATS

9:30 Acreditacions i lliurament

A3 documentacié
9:50 Benvinguda
10:00 Microbiologia predictiva en la gestio

de la seguretat alimentaria.
Ponent: Sara Bové, Técnica del IRTA

11:45 Workshop: Métodes rapids de
deteccio de indicadors i patogens
en la Industria Alimentaria.
Ponent: Departament Técnic de la
empresa Bioser

14:30 Pla d’higiene: diagnosi, elaboracio i
validaci6 del pla.
Ponent: José Juan Rodriguez, UAB
Facultat de Veterinaria

16:30 Workshop: Métodes de verificacié del pla d’higiene.
Ponent: Departament Técnic de la empresa Bioser

17:35 Visita guiada a les instal-lacions del CENTA.



