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Presentacio i objectius

La manipulacié correcta dels aliments i laplicacié d'habits higiénics son
fonamentals per garantir la seguretat alimentaria. A més, proporcionen una bona
imatge de l'establiment.

Qui manipula té a les mans gran part de la responsabilitat de garantir que
mengem aliments segurs.

Els manipuladors han de conéixer els possibles perills que poden transmetre
els aliments i la forma d’evitar-los per prevenir el risc de les toxiinfeccions
alimentaries. Aixi doncs, és fonamental que rebin formacié en mateéria d’higiene
adequada al lloc de treball que ocupen.

L’objectiu de la Jornada és reflexionar i compartir experiéncies sobre la formacio
i capacitacio dels treballadors del sector alimentari en la fase detallista i de
restauracio.

Aquesta Jornada esta adrecada a totes les persones que tenen responsabilitats
en mateéria de seguretat alimentaria en els ens locals de Catalunya i a tots els
que treballen directament o indirectament en la formacio de manipuladors
d’aliments.

Programa

09.00-09.15 h
09.15-09.30 h

09.30-10.15 h

10.15-10.45 h
10.45-12.30 h

12.30-13.30 h

Acreditacio

Benvinguda i presentacio
Antoni Mateu, secretari de Salut Publica.

Josep Oliva, diputat de Benestar Social, Salut Piblica i Consum. Diputacio
de Barcelona.

La formacié dels manipuladors: qui, qué, com?

Lluis Picart, subdirector general de Proteccio de la Salut. Agencia de Salut
Publica de Catalunya.

Pausa

Presentacio6 de |’estudi: percepcio, confianga i coneixements
sobre seguretat alimentaria al canal restauraci6 a Catalunya.
Modera: Alfons Vilarrasa, director de U’Agencia Catalana de Seguretat
Alimentaria, Agéncia de Salut Publica de Catalunya.

Agusti Filomeno. Vantage Group, autors de Uestudi.

Taula rodona i debat: La formaci6 dels manipuladors des de les
diferents perspectives.

Modera: Jdlia Duran, directora de Ulnstitut de Seguretat Alimentaria.
Agencia de Salut Publica de Barcelona.

La formacio dels manipuladors: visi6 d’una empresa de formacié
Monica Saltor, responsable d’assisténcia técnica i formacio d’APPLUS+
Laboratories.

La formacié dels manipuladors: visi6 pedagogica
Pere Castells, coordinador de la Unitat UB-Bullipedia de la Universitat de
Barcelona.

La formacié dels manipuladors: visi6 d’un inspector de
I’Administracio local
Rosa Ma.Cabré, técnica de Salut Publica. Diputaci6 de Barcelona.

La formacié dels manipuladors: visié d’un gerent d’un restaurant
Pere Planaguma, xef de cuina del restaurant Les Cols d’Olot .



